IST. PROF. PER I SERVIZI ALBERGHIERI E RISTORAZIONE
I.P.S.S.A.R annesso al Conv. Naz. “R.Bonghi”
Lucera

Classe: 3B sezione enogastronomia
Materia: Tedesco

A.S.2016-2017

Docente: Prof.ssa Marisa Trigiani

Die Mabhlzeiten:
- Fruestueck
- Brunch
- Mittagsessen
- Abendessen

In der Kueche:
- Trockene Vorbereitung
- Nasse Vorbereitung
- Zerkleinerung
- Einzelne Garmethoden
- Kombinierte Garmethoden
- Vorspeisen (Carpaccio, Gefuellete Paprika, Lothringer Speckkuchen)
- Suppen (Zwiebelsuppe)
- Teigwaren: Nudeln mit Bologneser Sauce

Strutture grammaticali:

- Il Perfekt dei verbi deboli e forti
- La forma passiva

Lucera,09.06.2017

Gli Alunni La docente
Marisa Trigiani
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