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PROGRAMMA SVOLTO DI LINGUA E CIVILTA’ FRANCESE
CLASSE: 3 E - SETTORE PASTICCERIA

Docente: Prof.ssa MUCCIACITO GIUSEPPINA
Libro di testo : “ LE francais de la patisserie” (A. De Carlo; Ed. Hoepli)

Modulo 1:La patisserie

— Labrigade de patisserie
— Latenue professionnelle
— Les outils et les accessoires pour le chef patissier
— Les méthodes de cuisson
— Lemenuetla carte
Riflessione grammaticale, lessico, argomenti di civilta previsti per ogni modulo e scelta di ricette.

Modulo 2: Les ingrédients de base d’un giteau

—  Les ceufs
— Lafarine
- Lesucre
— Les Matiéres grasse
-~ Lalevure
Riflessione grammaticale, lessico, argomenti di civilta previsti per ogni modulo e scelta di ricette.

Modulo 3: Les pates a patissier

— Lapate brisée

— Lapateachou

— La pate génoise

— Lapate a strudel

— La pate a biscuit

— Lapate a feuilletée

— Lapate a crépes

— Lapate sablée

— Lapate d’ amande

— Lepain

— Le chef patissier Antonin Caréme
Riflessione grammaticale, lessico, argomenti di civilta previsti per ogni modulo e scelta di ricette

Modulo 4 : Desserts

— Patisseries
— Gateaux a pate crémeuse
— Gateaux a étages
— Fourrages, Glagages et Nappages
Riflessione grammaticale, lessico, argomenti di civilta previsti per ogni modulo e scelta di ricette
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