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Classe: 3D CONVITTO NAZIONALE " R. BONGHI"
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Docente: MOSCATELLI ANTONIO
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Materia: LABOR. SERVIZI ENOG. -SETT.
SALA E VENDITA

Data Attivita svolta Attivita assegnata

11/09/2017 Conversation en langue étrangére.

11/09/2017 conoscenza della classe e presentazione del
programma da svolgere nel corrente anno scolastico.

19/09/2017 | periodi della vendemmia, la prima fermentazione. |
Tappi.

20/09/2017 Esercitazione in lab. Bar: spiegazione della macchina
del caffé espresso

20/09/2017 Preparazione del caffé

25/09/2017 Appunti. Il vino Novello(inizio)

02/10/2017 Verifica orale, ripetizione.

05/10/2017 Esercitazione in Lab. di sala e bar, stesura della
tovaglia, simulazione della mise en place. preparazione
di cappuccini, caffée.

07/10/2017 Rip. verifica orale.

12/10/2017 Esercitazione in Laboratorio preparazione del buffet per |Esercitazione in Laboratorio preparazione del buffet
il servizio di aperitivi. per il servizio di aperitivi.

16/10/2017 Preparazione e servizio in Sala Dante per il Corso di Preparazione e servizio in Sala Dante per il Corso di
formazione D.S. formazione D.S.

20/10/2017 assemblea d' Istituto

23/10/2017 Termine del servizio ore 16:15

03/11/2017 La legge del vino,la legislazione vitivinicola in ltalia, i vini|La legge del vino, la legislazione vitivinicola in Italia, i
DOCG, DOC, IGT e vini da tavola. vini DOCG, DOC, IGT e vini da tavola.

09/11/2017 Esercitazione in Laboratorio; preparazione di tartine e  |Esercitazione in Laboratorio; preparazione di tartine e
canapé. servizio di mini quiche verdure, salsiccia e canapé. servizio di mini quiche verdure, salsiccia e
fonduta di formaggio, Maltagliati all'ortolana, Saltinbocca(fonduta di formaggio, Maltagliati all'ortolana,
alla Romana con patate al forno e pomodori all'origano, |Saltinbocca alla Romana con patate al forno e
Crostatina alla crema con gocce di cioccolato. pomodori all'origano, Crostatina alla crema con gocce
abbinamento con vino IGT nero di Troia. di cioccolato. abbinamento con vino IGT nero di Troia.

13/11/2017 Verifica orale

16/11/2017 Esercitazione in Laboratorio: servizio al gueridon, Esercitazione in Laboratorio: servizio al gueridon,
preparazione e servizio della composta di frutta, e preparazione e servizio della composta di frutta, e
servizio del nero di Troia. servizio del nero di Troia.

20/11/2017 Visione Film

23/11/2017 Esercitazione in Laboratorio; fasi della preparazione del |Esercitazione in Laboratorio; fasi della preparazione
menu del giorno, presentazione, decantazione e mescita|del menu del giorno, presentazione, decantazione e
del vino Nero di Troia con relativo servizio al tavolo. mescita del vino Nero di Troia con relativo servizio al

tavolo.

27/11/2017 Gli aperitivi (appunti) fine. Gli aperitivi (appunti) fine.

30/11/2017 Esercitazione in Laboratorio; Preparazione e servizio Esercitazione in Laboratorio; Preparazione e servizio
dell'ananas al Flambe. dell'ananas al Flambe.

14/12/2017 Esercitazione in Laboratorio; Preparazione di caffé e Esercitazione in Laboratorio; Preparazione di caffe e
cioccolata calda. servizio al gueridon e all'italiana. cioccolata calda. servizio al gueridon e all'italiana.
Presentazione e servizio del nero di Troia. Presentazione e servizio del nero di Troia.

18/12/2017 La classe & impegnata nella preparazione e servizio del |La classe & impegnata nella preparazione e servizio
pranzo ai D.S. del pranzo ai D.S.

11/01/2018 Esercitazione in Laboratorio; Preparazione e servizio del
"Pancotto alla Pugliese, Gnocchi di patate alla
Sorrentina, Tagliata di Manzo con pomodorini, rucola e
grana con contorno di Gateau di patate, Panna cotta ai
frutti di bosco".

11/01/2018 Preparazione, taglio e servizio della frutta.

11/01/2018 Preparazione dei cocktails Americano, Negroni,

Garibaldi, Negroni sbagliato.
15/01/2018 Spumanti e Passiti la classificazione pag. 59-60 Spumanti e Passiti la classificazione pag. 59-60
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25/01/2018 Esercitazione in Laboratorio. Preparazione e servizio
della "Sangria". Servizio al gueridon e al piatto. servizio
del vino Nero di troia.

29/01/2018 verifica orale.Metodo Charmat.

01/02/2018 Esercitazione in Lab. Preparazione dei cocktaits: Whisky
sour, Old Fascioned, Irish coffe. Servizio a la Carte,
servizio del caffé in Sala.

02/02/2018 Preparazione della lista delle attrezzature occorrenti per
il Buffet del 06/02/18

08/02/2018 Esercitazione in Lab. Preparazione alla lampada delle
crepes suzette e crepes al caffe.
Metodi per tagliare una torta.

19/02/2018 | vini Passiti pag 64

22/02/2018 Esercitazione in laboratorio Bar: preparazione di
cappuccini.

22/02/2018 Assemblea sindacale

01/03/2018 Esercitazione in Laboratorio Bar; preparazione dei
cocktails Bronx, Paradise e White Lady. Preparazioni di
caffetteria; cioccolata aromatizzata, cappuccini, caffé.
Preparazione di attrezzature e materiali per il buffet di
stasera.

05/03/2018 Verifica orale

08/03/2018 Esercitazione in Laboratorio; preparazione dei cocktails
Margarita e Black Russian. Degustazione del vino IGP
Favugne bianco. Servizio

09/03/2018 Ripetiz.

15/03/2018 Esercitazione in Laboratorio; Preparazione di Tartine e
cocktail Bacardi, Alexander e Screwdriver. Servizio della
sfilettatura dell'Orata.

05/04/2018 Esercitazione in Laboratorio; preparazione di caffetteria,
servizio al gueridon. Ripetiz.

09/04/2018 Come presentare le bevande; servire I'aperitivo, I'acqua
minerale, i vini. bis pag 69

23/04/2018 Verifica orale

27/04/2018 Verifica orale

03/05/2018 Esercitazione in Laboratorio: Allestimento e servizio
della 1° colazione all'Inglese.

07/05/2018 Verifica orale

10/05/2018 Esercitazione in Laboratorio: Allestimento e servizio
della 1° colazione all'Inglese.

14/05/2018 Verifica orale.

24/05/2018 L'aperitivo cenato. Dallo Street Food al Finger Food. |
contenitori per finger food.
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24/05/2018 Prova scritta per 'ammissione agli esami di qualifica
24/05/2018 verifica orale
31/05/2018 Esercitazione in Laboratorio: Allestimento e servizio
della 1° colazione all'lnglese
01/06/2018 Verifica orale
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