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MODULE 1 : LA CUISINE

La brigade de cuisine

Les grands chefs

Les grands patissiers...la tenue professionnelle
L’éguipement de cuisine...utensils de caisson et accessoires
Outils indispensables pour un chef patissier

Les method e de cuisson

Menu ou Cartes de caisson

MODULE 2: FARINES,PAIN ET PATES

Farine..conservation de la farine
Farine de blé et autres farines
Le pain...quatre recettes pour faire le pain; la galette
Les pates

Les croissants

Beignets

Crépes

Brioches

Pain au lait

Gaufres

Pancakes

Puddings




MODULE 3: PATISSERIE ET BISCUITS

e Paisserie classique

e Ingrédients de base de la patisserie

e Pates a patisserie.. pate brisée,a choux ,génoise

e Strudel et patisserie a couches superposées...pate a strudel,Baklava,pate
feuilletée

e Biscuits..biscuits découpés

MODULE 4: GATEAUX ET GLACAGES

e Sucre...cuisson du sucre

e Giteaux a pates fouettée
ACTIVITE D’ECOUTE
RECETTES

Lucera,13 giugno 2018
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MODULE 1 : LA CUISINE

La brigade de cuisine

Les grands chefs

Les grands patissiers...la tenue professionnelle
L’équipement de cuisine...utensils de caisson et accessoires
Outils indispensables pour un chef patissier

Les method e de cuisson

Menu ou Cartes de caisson

MODULE 2: FARINES,PAIN ET PATES

Farine..conservation de la farine
Farine de blé et autres farines
Le pain...quatre recettes pour faire le pain; la galette
Les pates

Les croissants

Beignets

Crépes

Brioches

Pain au lait

Gaufres

Pancakes

Puddings



MODULE 3: PATISSERIE ET BISCUITS

e Paisserie classique

e Ingrédients de base de la patisserie

e Pjtes a patisserie.. pate brisée,a choux ,génoise

e Strudel et patisserie a couches superposées...pate a strudel,Baklava,pate
feuilletée

e Biscuits..biscuits découpés

MODULE 4: GATEAUX ET GLACAGES

e Sucre...cuisson du sucre

e Gateaux a pates fouettée
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