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Convitto Bonghi

Da: Bernadette Greco <b.greco@regione.puglia.it>
Inviato: : lunedi 15 luglio 2019 11:55
A: Antonella Tempesta_ orientamento uscita Ugento; istituto bottaZZ| ccokingsthool

ugento; dirigente consoli pinto; prof orientamento uscita consoli pinto;
simona.sdd@gmail.com; AGRARIO COLUMELLA LECCE; Salvatore Fasano;
manghisi.margherita@gmail.com; alberghiero polignano conversano; alberghiero
polignano prof orientamento; alberghiero calamandrei bari; Convitto Ruggero
; Bonghi; prof lingue convitto bonghi; Convitto nazionale Bonghi Lucera vicepreside;
CE R zms Alberghiero Majorana BARI; Maiorana Bari; prof orientamento maiorana bari;
o Moccia alberghiero nardo; Moccia orientamento; Simonetta Rescio; Vicepreside
AZZOZL ﬁk alberghiero molfetta; augusto.spicchiarelli@istruzione.it;
) mariarosaria.micolani@gmail.com; donato de donnantonio; alberghiero perotti bari;
dirigente perotti bari; istituto alberghiero; Paolo Aprile; salvatore.urso@alice.it; vice
preside santa cesarea; pilarorti49@gmail.com; theromans@tiscali.it; alberghiero

vieste

Oggetto: offerta lavoro settore ristorazione con EURES-FRANCIA (pole Emploi) a Digione -
Ristorante Peppuccio

Allegati: Peppuccio ultima_division geografica.doc; peppuccio ridotta divisione

geografica.doc

Gentili tutti,
invio, grazie alla collaborazione instauratasi con i vostri istituti , I'offerta di lavoro di
cui all'oggetto (in allegato), per diffusione ai vostri studenti diplomati.

Data scadenza candidature : 26 Luglio

il 30 luglio, il datore di lavoro, sara presso i colleghi EURES di Pole Emploi -Digione-
Francia e visionera le candidature pre-selezionate.

Siamo ancora in attesa di definire modalita colloquio.

vi ringrazio anticipatamente della "diffusione"

cordiali saluti

Bernadette Greco

Consulente EURES -EUROGUIDANCE

Coordinamento CPI Lecce-Ambito Territoriale di Lecce -ARPAL
Sezione Promozione e Tutela del Lavoro, Regione Puglia

tel 0832-373707

email b.greco@regione.puglia. nt

skype: eures lecce

AVVISO DI RISERVATEZZA Informazioni riservate possono essere contenute nel messaggio o nei suoi allegati. Se non siete i
destinatari indicati nel messaggio, o responsabili per la sua consegna alla persona, o se avete ricevuto il messaggio per errore, siete
pregati di non trascriverlo, copiarlo o inviarlo a nessuno. In tal caso vi invitiamo a cancellare il messaggio ed i suoi allegati.

Grazie.




CONFIDENTIALITY NOTICE Confidential information may be contained in this message or in its attachments. If you are not the
addressee indicated in this message, or responsible for message delivering to that person, or if you have received this message by error,
you may not transcribe, copy or deliver this message to anyone. In that case, you should delete this message and its attachments.

Thank you.




Digione (Francia)
Si ricerca urgentemente per nuova apertura

del Ristorante da Peppuccio 20 madrelingua italiani addetti alla ristorazione e
vendita

Descrizione: Il nuovo ristorante Peppuccio aprira una nuova sede a Digione e ricerca 20
persone di lingua italiana per proporre alla clientela francese un vero viaggio in ltalia. II
complesso comprende un bar, un ristorante e un negozio. |l ristorante italiano sara aperto
7 giorni su 7, 8 ore al giorno, avra 100 coperti e offrira solo pasta fresca. Nel negozio si
potranno acquistare pasta fresca nonché formaggi, salumi salse etc.

Aiuto cameriere/a (Ref. 090KHXR), accoglienza ed accompagnamento dei clienti ai
tavoli, rispetto norme HACCP, orario dalle 11.30 alle 14.30 e dalle 18.00 alle 23.30 un
pasto incluso. Salario mensile di 2.300 euro per 12 mesi. Contratto a tempo pieno e
indeterminato. Esperienza di almeno 1 anno. Conoscenza base della lingua francese,
madrelingua italiana.

Commis de salle (Ref. 090KGFC): Preparazione tavoli, accoglienza clienti, presa
ordinazioni. Rispetto delle norme HACCP. Orario dalle 11.30 alle 14.30 e dalle 18.00 alle
23.30, 1 pasto incluso. Salario mensile di 2.000 euro per 12 mesi. Contratto a tempo
pieno e indeterminato. Esperienza di almeno 1 anno. Conoscenza base della lingua
francese, madrelingua italiana.

Venditore/trice (Ref. 090KLLQ): Vendita di prodotti alimentari (pasta fresca, salse,
salumi, formaggi etc) all'interno del complesso. Salario orario di 10.03 euro per 12 mesi.
Contratto a tempo pieno e indeterminato. Orario dalle 8.30 alle 15.00 o dalle 10.30 alle
14.30 Esperienza di almeno 1 anno. Conoscenza base della lingua francese, madrelingua
italiana

Venditore/trice (Ref. 090JZMP): Vendita di prodotti alimentari (pasta fresca, salse,
salumi, formaggi etc) secondo le regole d’igiene e sicurezza alimentare e gli obiettivi
commerciali stabiliti. Salario orario di 10.03 euro per 12 mesi. Contratto a tempo pieno e
indeterminato. Orario dalle 14.30 alle 20.30.

Manager (Ref. 090KHBF): Dirigera e organizzera 'insieme dei servizi di uno stabilimento
italiano. Definira le regole di funzionamento e la politica commerciale secondo gli obiettivi.
Rlspettera la carta di qualita e Ie norme HACCP. Salarlo mensile di 2. 700 euro per 12
mesi. Contratto a tempo pieno e indeterminato. Orario dalle 11.30 alle 14.30 e dalle 18.00
alle 23.30 Esperienza di almeno 1 anno. Conoscenza base della lingua francese,
madrelingua italiana.




Chef de cuisine (Ref. 090JWRX): Supervisionera e mettera in opera la produzione
culinaria (elaborazione menu, preparazione, impiattamenti, etc) secondo le norme HACCP
rispettando la carta di qualita del complesso. Lavorera con una brigata di 6 persone in
cucina: 1 secondo, 3 cuochi e un aiuto cuoco) Due giorni di riposo consecutivi per
settimana di cui un weekend al mese. Salario mensile di 2.700 euro per 12 mesi. Contratto
a tempo pieno e indeterminato. Esperienza nella mansione. Conoscenza base della lingua
francese, madrelingua italiana.

Cuoco/a (Ref. 090JXNV): Preparazione e cottura dei piatti secondo un piano di
produzione culinaria, seguendo le norme HACCP e la carta qualita del ristorante. Due
giorni di riposo consecutivi per settimana di cui un weekend al mese. Salario mensile di
euro 2.000 per 12 mesi. Contratto a tempo pieno e indeterminato. Esperienza nella
mansione. Conoscenza base della lingua francese, madrelingua italiana.

Aiuto cucina (Ref. 090JYLD): assistenza ai cuochi durante la preparazione dei piatti
(pulizia di frutta, verdura, taglio del pane carni etc) preparazione dei piatti per il servizio e
alimenti semplici come le salse, condimenti, desserts etc. Stoccaggio alimenti nei frigoriferi
e in magazzini. Pulizia delle aree di lavoro. Due giorni di riposo consecutivi per settimana.
Salario orario di 10.03 euro per 12 mesi. Contratto a tempo pieno e indeterminato.
Esperienza di almeno un anno nella mansione. Conoscenza base della lingua francese,
madrelingua italiana.

Barman (Ref. 090JWLQ): Servizio cassa, bevande calde o fredde seguendo la normativa
per la somministrazione alcolica. Vendita di prodotti complementari. Saper ascoltare il
cliente, motivato e predisposto al contatto con la clientela. Contratto a tempo pieno e
indeterminato. Esperienza di almeno un anno nella mansione. Conoscenza base della
lingua francese, madrelingua italiana. Salario mensile di 2.000 euro per 12 mesi.

Lavapiatti (Ref. 090JYRT): Lavaggio delle stoviglie e delle attrezzature di cucina secondo
le regole d'igiene e sicurezza alimentare e gli standard di qualita stabiliti dal datore di
lavoro. Contratto a tempo pieno e indeterminato. Esperienza di almeno 6 mesi nella
mansione. Conoscenza base della lingua francese, madrelingua italiana. Due giorni di
riposo a settimana (sabato e domenica).

COME CANDIDARSI PER TUTTE LE POSIZIONI:

Inviare il curriculum in LINGUA FRANCESE citando il codice di appartenenza del
profilo

a: entreprise.brq0056@pole-emploi.net e per conoscenza a:

f

Nord Italia: EURES Piemonte, eures@agenziapiemontelavoro.it e EURES FVG,
stefania.garofalo@regione.fvq.it;

Centro Italia: EURES Lazio, asacchi@regione.lazio.it

Sud lItalia: EURES Puglia, b.qreco@regione.puglia.it







N.B Il colloquio con i candidati in linea con la richiesta avverra a Digione il
30/07/2019 su invito.

SCADENZA OFFERTA 25/07/2019

Per informazioni visita il sito www.pole-emploi.fr inserendo il codice di riferimento.




