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	Data
	Attività svolta
	Attività assegnata

	13/09/2019
	Conoscenza della classe
	

	26/09/2019
	Il termine menu, differenza tra carta e menu, le funzioni del menu
	

	03/10/2019
	La classificazione dei menu
	

	10/10/2019
	Classificazione dei menu: i menu a prezzo vario, a prezzo fisso e concordati
	

	18/10/2019
	I momenti dei servizio e le altre carte
	

	18/10/2019
	Verifica delle competenze per gruppi di lavoro
	

	15/11/2019
	La programmazione del menu, le componenti, scelta dei piatti, abbinamento dei piatti, le portate
	

	15/11/2019
	Verifica delle competenze per gruppi di lavoro
	

	29/11/2019
	Assemblea d'istituto
	

	13/12/2019
	I menu per la salute, problemi alimentari.
Equilibrio nutrizionale dei menu, scelta dei nomi dei piatti e impaginazione e grafica dei menu
	

	13/12/2019
	Verifica delle competenze in gruppi di lavoro
	

	20/12/2019
	Assemblea d'istituto
	

	10/01/2020
	I menu per la salute
	

	10/01/2020
	Problemi alimentari, allergie e intolleranze alimentari
	

	17/01/2020
	Allegato 2 del regolamento UE 1169/2011. Gli allergeni
	

	24/01/2020
	Verifica delle competenze in gruppi di lavoro
	

	24/01/2020
	Assemblea di classe
	

	31/01/2020
	Assemblea d'istituto
	

	21/02/2020
	Assemblea d’istituto
	

	28/02/2020
	Ripetizione
	

	28/02/2020
	Discussione in aula
	

	06/03/2020
	Attività di lavoro a distanza: programmazione attività
	

	06/03/2020
	Attività di lavoro a distanza: le contaminazioni alimentari e la corretta prassi igienica
	

	13/03/2020
	Attività a distanza: le contaminazioni alimentari
	

	13/03/2020
	Attività a distanza: video e ricette chef stellati , DAVIDE
SCABIN
	

	20/03/2020
	Attività a distanza: l'autocontrollo alimentare (HACCP)
	

	27/03/2020
	Attività a distanza: videoconferenza con la classe e organizzazione prossime lezioni e verifiche
ASSENTI: Del Viscio, Rogioletti, Pecoriello.
	



	Data
	Attività svolta
	Attività assegnata

	03/04/2020
	Attività a distanza: videoconferenza, controllo verifiche svolte, programmazione nuove attività.
ASSENTI: Del Viscio, Rogioletti, Pecoriello.
	

	17/04/2020
	Attività a distanza: videoconferenza con gli alunni, organizzazione lezioni e verifica che si terrà in data
24/04/2020, ripetizione argomenti assegnati per la verifica.
ASSENTI: Coscia, Pecoriello, Rogioletti.
	

	24/04/2020
	Attività a distanza: videoconferenza con gli alunni, verifica online, organizzazione prossime lezioni a distanza.
ASSENTI: DEL VISCIO, PECORIELLO.
	

	08/05/2020
	Attività a distanza: video conferenza con la classe, spiegazione esercizi sulla video ricetta.
ASSENTI: IULIANI, PECORIELLO, ROGIOLETTI.
	

	15/05/2020
	Attività a distanza: videoconferenza con gli alunni, il DLGS 81/08
ASSENTI: PECORIELLO, IULIANI, TOZIANO.
	

	22/05/2020
	Attività a distanza: Videoconferenza, spiegazione verifica
ASSENTI: DEL VISCIO, PECORIELLO, ROGIOLETTI
	





Lucera, 10 giugno 2020                                                                                              Il docente        
                                                                      		
Prof. Daniele Curci
Firma autografa sostituita a mezzo stampa ai sensi 
e per gli effetti dell’art. 3, c. 2 D.lgs. n. 39/93
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